Les Tentations

Dégustations

Viande
Veau froid a la sauce au thon €1200
Valdotaki de cerf €12,00
Tartare de beeut, ceuf mariné et onion aigre-doux a la fraise

€12,00
Poisson
Coquille Saint-Jacques, petits-pois et framboise € 12,00
Fish’n chips € 12,00
Ecrevisses, pastéque et riduzione di campari € 12,00
Végétale
Aubergines a la parmigiana € 10,00
Falatel de pois-chiches avec mayoNOnaise aux amandes

€ 10,00
Gazpacho € 10,00
Dessert
Beignets faits maison € 6,00
Panna cotta € 6,00
Tartelette aux fruits €6,00
Fondant au chocolat € 6,00

Le pain, les pates et les desserts sont de notre production
Pour une meilleure conservation et préservation des qualités organoleptiques de certains aliments, ceux-ci
peuvent étre soumis a une réduction de température puis congelés
o Produit congelé a 1’achat
Les lignes de production ne sont pas séparées et, malgré 1’attention du personnel, les préparations peuvent
contenir des traces d’allergénes ou de contamination
Il est toujours recommandé de communiquer & 1’avance allergies et intolérances, et si nécessaire, de

consulter la documentation correspondante
Eau € 3,00 — Service € 3,00




La Carte

Portion entiére

Entrée

Assiette de charcuterie
Fondue de fromage au tome
Légumes panés avec mayoNonais aux amandes

Premier plat

Tagliolino 4 la truite et son caviar

Crépe a la valdotaine

Plin de ricotta et épinards au beurre et sauges
Polenta concia avec saucisses ou creme de poireaux

Salade

Salade Cesare
Salade ni¢oise
Salade au Bleu d’Aoste

Second plat

Steak 4 la valdotaine avec pommes de terre sautées
Filet de sandre pané aux herbes avec Iégumes
Crottin de chévre avec légumes grillées

Assiette de fromages

Dessert

Dessert du jour
Trio de glaces et sorbets
Assiette de fruits frais

€ 18,00
€ 15,00
€ 12,00

€ 18,00
€ 18,00
€ 14,00
€ 18,00

€ 14,00
€ 14,00
€ 10,00

€20,00
€ 16,00
€ 14,00
€ 17,00

€ 8,00
€ 9,00
€6,00




